
Entdecken Sie 
mehr >>

www.stoffels-tomaten.be

Bei Stoffels werden wir weiterhin unsere 
Kunden und Partner mit wertvollen 
Innovationen begeistern. Mit großer 
Leidenschaft verschieben wir unsere 
Grenzen und schaffen neue und 
verbesserte Standards für die Branche. 
Qualität, Geschmack und Innovation sind 
unsere zentrale Priorität. Wir sind 
marktorientierte Erzeuger, die gern in 
enger Zusammenarbeit mit unseren 
Partner innovativ tätig sind.

We innovate  
to serve  

YOUR NEEDS



Wie arbeitet Stoffels?

Die Geschmacksexperten von Stoffels prüfen 
ganz genau, welche Tomatensorten zu 
unserem Sortiment passen. Unsere Sorten 
werden nach dem Prinzip einwandfreier 
Qualität, einzigartigen Geschmacks und 
Stabilität in Bezug auf den Geschmack 
ausgewählt. Für alle unsere Sorten haben wir 
exklusive Lizenzverträge mit dem Züchter 
geschlossen. Wir entscheiden uns für die 
Zusammenarbeit mit exklusiven Partnern in 
der gesamten Kette. Und wir können das 
ganze Jahr über Kontinuität garantieren.

Mit unseren Innovationen 
erfüllen wir Ihre Bedürfnisse!

Wir glauben, dass besondere Produkte ein 
besonderes Branding verdienen, und dass eine 
gute Kundenbeziehung entscheidend für die 
erfolgreiche Einführung neuer Konzepte ist. 
Darum vermarkten und vertreiben wir alle 
unsere Produkte selbst. Stoffels ist ein 
unabhängiger Erzeuger. Deshalb gibt es kein 
Versteigerungssystem. Der kurze Weg vom 
Erzeuger zum Verbraucher gewährleistet, dass 
alle Tomaten noch in taufrischem Zustand in 
die Geschäfte kommen. So können wir zudem 
Aktionen des Einzelhandels optimal 
unterstützen und maßgeschneiderte  
Lösungen bieten.

JOIN US!  
REDUCE  

PLASTIC!

Stoffels ist ein belgischer 
Erzeuger, der schmackhafte 
Tomatenspezialitäten wählt, 
diese anbaut, verpackt und 
damit handelt.



Ausführliches Gamma an  
Tomatenvariationen

Ausgewähltes Sortiment an Tomaten für die gehobene 
Küche, nur in kleinen Mengen erhältlich.

100% Geschmack,  

100% natürlich,  

100% Stoffels!



Ein nachhaltiges Unternehmen ist eines, in 
dem die Menschen einander und die Umwelt achten

Stoffels Tomaten
Kleine Gammel 61
2310 Rijkevorsel
T +32(0)3 314 24 48
F +32(0)3 314 17 09
info@stoffels-tomaten.be
www.stoffels-tomaten.be

Möchten Sie Kontakt 

aufnehmen?  

Zögern Sie nicht, 

uns zu kontaktieren!

Stoffels hat ein Herz für Menschen und für die Umwelt. Im nachhaltigen Umgang mit 
Energie ist Stoffels einer der Pioniere. Aber auch im Bereich des sparsamen Umgangs mit 
Wasser, Pflanzenschutz und Düngung hat dieser Betrieb stets die Initiative ergriffen.  
Wir gehen respektvoll mit dem Personal, den Kunden und den Konsumenten um. Nur 
dann gelingt es uns, ein vollwertig nachhaltiges Produkt in die Geschäfte zu bekommen.

Weniger Pflanzenschutzprodukte 
und Düngemittel

Join us reduce plastic

Wärmerecycling

Diversität und respekt

Wasserverbrauch reduzieren

Wir sehen Respekt vor der Natur als 
notwendig an. Deswegen wird maximal von 
biologischen Mitteln Gebrauch gemacht, 
um Schimmel oder Insekten zu bekämpfen. 
Alle unsere Produkte sind verzehrfertig, d. 
h. sie können ungewaschen gegessen 
werden. Bei Stoffels haben wir den Ehrgeiz, 
rückstandsfrei zu arbeiten.

Wir bemühen uns, auf Kunststoff zu 
verzichten und verwenden für unsere 
Verpackungsmaterialien biobasierte 
Rohstoffe. Außerdem konzentrieren wir uns 
auf eine klare End-of-Life-Geschichte. Nach 
unserem Reduzieren-Wiederverwenden-
Recyclingprinzip müssen Verpackungen 
eindeutig recycelbar oder kompostierbar 
sein. Um diese Botschaft zu bekräftigen, 
suchen wir aktiv nach anerkannten 
Zertifikaten.

Eine Wärme-Kraft-Kopplung liefert Energie 
für das Erwärmen der Gewächshäuser. 
Gasmotoren werden mit Wasser gekühlt und 
damit werden wiederum die Gewächshäuser 
erwärmt. Die ausgestoßenen Rauchgase 
werden gereinigt. Der CO2-Ausstoß wird von 
den Pflanzen genutzt, um Sauerstoff zu 
produzieren.  Die erzeugte Elektrizität 
speisen wir ins Netz zurück.

Personal ist das menschliche Kapital eines 
Betriebes. Mit guter Personalpolitik steht 
und fällt der Erfolg eines Unternehmens. In 
unserem Betrieb wird extra in das Coachen, 
Ausbilden und die Begleitung des Personals 
investiert. Dies führt zu einem motivierten 
Personalskader mit der nötigen 
Aufmerksamkeit für die Vielfältigkeit eines 
jeden Individuums.

Unsere Gewächshäuser fangen das 
Regenwasser maximal auf. Durch eine 
100%ige Wiederverwertung der Abwässer 
gibt es keinen Verlust in den 
Wasserkreislauf oder die Natur.

JOIN US
ON SOCIALS!

Organischen Abfall wiederverwerten

Abfall wird wieder in den Grundstoff 
umgesetzt, nach dem „cradle to cradle” 
Prinzip. Das Wachsmedium für unseren 
Anbau ist Kokosfaser, ein Restprodukt des 
Kokosnussanbaus. Diese wird anschließend 
wieder beim Anpflanzen von Bäumen 
verwendet. Alle Pflanzenreste werden 
kompostiert und auch die benutzten 
Verpackungen sind stets wiederverwertbar.


